BERGMANNS

EVENTS

Bergmanns feiert die Feste, wie
sie fallen, und kreiert zuséatzlich
neue. Erleben Sie Kulinarisches
und Spal im SchlemmerEck in
der Saline (hier gibt's auch die
Tickets), Osteraktionen und die
beliebten Sommerfeste.

BAUCKHOF-ABEND ¢

Lernen Sie die regionalen Bio-
Produkte aller drei Bauckhofe N
naher kennen.

20. April }
18:30 Uhr

/RPRIL

vARl

GIN-TASTING ™

zum Einstieg ein Burger und /
: Wissenswertes zum Gin von Torben
© Batcke (Kustencocktails)
i 27. April
i 18 30 Uhr

.............

AT st o .

SPARGEL MAL ANDERS

Spargelvarlatlonen mlt Dessert
und Welnbegleltung

LIEBE KUNDEN, 2 .
Pwam UND TAPAS “

endlich kamen mit den ersehnten Sonnenstrahlen der Frihling und die
Vorfreude auf Ostern!

GenieB3en Sie diese bunte Jahreszeit und die Feiertage im Kreise lhrer Liebs-
ten mit leckeren Spezialitaten aus unseren Markten. Bei uns bekommen Sie
die komplette Vielfalt, vom regionalen Produkt mit sozialem Hintergrund tiber
hochwertige Spezialitaten aus eigener Herstellung von den Frischetheken
oder auch den veganen Alternativen bis zum glnstigsten Produkt der Eigen-
marke GUT&GUNSTIG wie beim Discounter! Wir sind gerne fur Sie da und
geben alles, um lhre Wiinsche zu erfillen! Schone Ostertage wiinscht Ihnen

Ihre Meike Bergmann und Teams x-.

| SOMMERFESTE

) i\ Am 10. Juni feiert das
' f" Am 8. April Loewe-Center mit dem

von 10 bis 13 Uhr /- | gesamten Stadtteil -
hoppelt der ¢ SpafB fur GroB und Klein

Osterhase in den S R e
Méarkten vorbei und &N
freut sich auf viele | Am 24. Juni erleben Sie
Kinder. \ ~ ein Sommerfest vor der
. ¢ Saline mit Grillstand,
i verschiedenen Verkostun-
i gen sowie Spiel und SpaB.

Wir ' Lebensmittel. : . www.edeka-bergmann.de *

info@edeka-bergmann.de




Immer kreativ und stets originell. Das Bergmann-Team hat
zu Osternfeine Kostlichkeiten hergestellt, die super zum Fest
passen. Die selbst hergestellten Frischkasetorten, die Frau
Winterholler zeigt sind ein Highlight auf jeder Brunch-Tafel.
Die Frischkéasekiken von Frau Dewald sind nicht nur putzig,
sondern auch richtig lecker. Das besondere Etwas zum
Osterfest. Nicht nur das Team weil3 AuBBergewohnliches zu
zaubern. Auch die Experten von Jéla und dem Hamburger
Kaselager bieten besondere Spezialitaten. Das und mehr
finden Sie in den Méarkten.

TRENTINGRANA-LSLLPOPS  JOLA

Der ,Trentingrana“ stammt aus Italiens Gebirgsregionen mit einer ganz besonderen landwirt-
schaftlichen Struktur. Er ist einer der bekanntesten Kasespezialitdten Italiens. Der Hartkase
mit nur 32% Fetti. Tr. wird ausschlieBlich aus tagesfrischer Heumilch, Lab und Salz hergestellt.
Wahrend der langen Reifezeit von mindestens 24 Monaten entwickelt er seinen einzigartigen,
wlrzig-aromatischen Geschmack.

Zutaten
+ 200 g Trentingrana (am Sttick oder frisch gerieben von der Kasetheke) » HolzspieBe

ZUBEREITUNG:
» Backofen auf 100 bis 150 °C Grillfunktion vorheizen. Trentingrana reiben. Die Halfte vom Trentingra-
na zu kleinen Kreisen formen (ca. 2 bis 3 cm Durchmesser), diese auf eine Alufolie legen und jeweils
Stabchen auflegen. Dann die andere Halfte des Kases tber die Kreise streuen. Etwa 10 bis 15 Minuten
backen. Wenn der Kése leicht geschmolzen ist, man aber die einzelnen Trentingrana-Stickchen noch
erkennt, Blech aus dem Backofen nehmen und auskthlen lassen. Dann Alufolie entfernen und Trentin-

grana-Lollipops servieren.
KAESE
LAGER "

VEGANER TRUFFEL-BURGER DE A

Beddaist die Kasealternative, die unbesorgten und vollen Kasegenuss verspricht — nur eben ohne tierische Zutaten. Das gilt flir die aromatischen
bedda Scheiben Truffel Style, die bspw. einen Triffelburger erganzen, wie auch flr Feinkostsalate, Aufstriche, Desserts und mehr. Beddaist stets
auf pflanzlicher Basis, immer frei von Soja, Palmal, Geschmacksverstarkern und Gluten.

Zutaten Fur jeden Burger

+ 1 Essloffel Ol » 1 groRe Zwiebel, Scheiben dunn aufgeschnitten « 1 veganer Burgerpatty ¥,
« 2 Scheiben bedda Scheiben Triiffel Style » 30 g geschredderter Rotkohl « 1 Teel&ffel J v
Ahornsirup « 1 Teeltffel Apfelessig « 1 Burgerbrotchen « 2 Essloffel bedda Mayo ¢
+ 1 Essloffel Ketchup « eine Handvoll gemischter Salat « 1 Birne, in diinne Scheiben
geschnitten

ZUBEREITUNG:

+ Olin einer Pfanne erhitzen. Zwiebelscheiben hinzugeben und auf niedriger Stufe 30 Minu-
ten anbraten und karamellisieren lassen (zwischendurch umrihren). Beiseitestellen.

 Burgerpatty in die Pfanne geben und 2 bis 3 Minuten braten. Wenden und mit bedda Schei-
ben Truffel Style belegen. Pfanne abdecken, Patty durchbraten, Kase schmelzen lassen.

« Kohl, Ahornsirup und Apfelessig vermischen.

» Brotchen mit bedda Mayo und Ketchup bestreichen. Mit Salat, karamellisierten Zwiebeln,

Burgerpatty, Kohl und Birnenscheiben belegen.




Herr Masch empfiehlt den Klassiker Lamm: &;‘,
.Wir haben hervorragende Lammprodukte. Die
Lammkeulen bieten wir kuchenfertig gewdrzt in
einer Rosmarinmarinade an — auf Bestellung auch
vorgegart. Das spart Zeit und bringt absoluten
\ Genuss", so der Fleischer. Ein weiterer Tipp sind die
I 4 hausgemachten Merguez-Bratwlrste aus Lamm
'“® und Rind, die vor allem auf dem Grill fantastische
e Aromen liefern.

g \

LUST 7V GRILLENT
su Bergmanns. Die /7
,DQZ\ZZE der Frischetheken £
ber Frihling ist da, der Grill darf entstaubt werden und Bergmanns hat die Grillgut-Auswahl, wartet mit ei!’\em to"i‘nSie‘
ie es on top braucht. Frau Graff aus der Saline mag die besondere Vielfalt, die jetzt schon Gr“‘gUt'Sort‘ment o .

den Tresen fullt, legt lhnen vor allem aber das Entrecéte ans Herz. ,,Das ist mein absolutes

Lieblingsstuck. Die Fleischstruktur ist hervorragend und der kleine Fettkern in der Mitte lasst das Steak
auf dem Grill saftig und aromatisch werden®, sagt die Fleischereifachverkauferin, die seit 30 Jahren
hinter der EDEKA-Theke der Saline steht und seit 17 Jahren im Bergmann-Team ist. /
.Generell hat sich der Kundenwunsch hin zu mehr Qualitat entwickelt. Die Kunden kaufen bewusster
ein als fruher. Das freut mich. Daher achten wir hier heute auch sehr darauf, dass unsere Produkte
moglichst nachhaltig und mit Fokus auf das Tierwohl erzeugt wurden. Zudem stellen wir vieles selbst
. her, was ich besonders schon finde und was es damals nicht gab. So aber wissen wir, was drin ist. Das
} schatzen auch unsere Kunden®, so die sympathische Kauffrau.

F(RJISCHE-VIELFALT FUR CRILL & Go

Frisches im Fruhling? Da gehort Fisch auf den Plan. Das Team der Frischfischtheke in der Saline hat tolle Empfehlungen fur Sie —
Hausgemachtes und Spezialitaten. Dartiber hinaus sind weitere Grillfischspezialitaten und die Maischolle im Angebot.
Alle Markte bieten zudem Fischsalate und Raucherwaren.

Hatala Flammlachs Hausgemachte Barlauchpfanne
- die original finnische Delikatesse ; Kuchenfertig, praktisch, lecker:
Finnische Hatéala produziert echten, e - in Barlauchmarinade eingelegte
erstklassigen Flammlachs-Genuss fur ' i J . ; Fischfiletstlicken (z. B. Lachs,
besondere Anlasse und den Alltag i e . ; Seelachs, Kabeljau) und Gemuse
« Traditionell am offenen Feuer geflammt R o : der Saison. In die beschichtete

« Mit Sorgfalt und Kdnnen zubereitet s o TR Pfanne, anbraten, genieRen!

« Jetzt neu auchin der Bedientheke N ; '

o= oy

MeeresfriichtespieB3 ,,gerducherte Paprika“
Von Hand gewirzte Pulpoarme und Tinten-
fischtuben in einer rauchig-wurzigen Paprika-

marinade mit Zucchini, Paprika und Kirschto-
maten. Bei indirekter Hitze auf dem Grill (oder
im Ofen) entfalten die SpieBe ihr feuriges
Temperament.



Sparen it der EDEKA APP! |

E xkluswe Rahatte fiir jeden Emkaufstypl

I] igitale Emkaufsllste hier geht nichts verloren.

E hrgelz geweckt7 Punkte sammeln und wusitzliche Pramlen sichern.
K eine Zeit verlleren und easy mit der App hezahlen.
ﬂ lle Angebote auf einen Blick.

So einfach geht's: .
. EDEKNA APP downloaden 20 =2
und registrieren. cent
si ~RABATT
Erhaltlic o 7 Erhiltlich im s Giiltig vom 3.bis8:4.2023
Wir @ Lebensmittel. ‘ ?’ G%é'glgkialay ‘ hod App Store ’ i Milram §

Fruchtbutter-
, ~ 4 milch

.Die EDEKA App und damit gekoppelt auch die £ s2] versch. Sorten
Deutschland Card bieten attraktive Moglichkeiten BUTTER J(i ﬁoﬁ’ggc)““”g
zu sparen. Bei meinem Einstieg bei EDEKA e
Bergmann vor 25 Jahren gab es das nicht. Spater

kamen Coupons zum Ausschneiden aus der Zeitung

auf, die gut genutzt wurden. Aber die digitale

Méglichkeit macht sparen auf vielfaltigem Wege mit

individualisierbaren Coupons jetzt richtig einfach”,

verrat die langjahrige Mitarbeiterin und Kassenauf-

sicht Frau Bohlmann.

Punkte dich glicklich g
Deutschland SCard

. \H\r'

/s e
nsmittel. %y
y,,  lebe e

Karte zeigen und

kosten\os

~voll abriumen!

\lorte|\e sichern!
Jetzt auch bei EDEKA Bergmann DeutschlandCard
holen, punkten, sparen ...



Aus Liebe zum Nachwuchs
Mehr hewegen = - hesser

essen . g

Ernahrung.
pewegung.
verantwortunsg.

ERNAKRUNG,
BEWEGUNG
VERANTWGRTUNG

Herr Wick aus Adendorf war in der Grund-
schule Adendorf, um dort zusammen mit
den Verantwortlichen der EDEKA Stiftung
die Kinder durch den Tag zu begleiten. Mit
einem gesunden Frahstick, sportlichen
Spielen, Geruchs-, Geschmacks- und Tast-
spielen, der Theorie zur Ernahrungspyra-
mide und einer gemeinsamen Kochsessi-
onwurden den Schulern die drei Bausteine
Ernahrung, Bewegung und Verantwortung
nahergebracht.

Die EDEKA Stiftung und die Kaufleute
vermitteln den jungen Menschen aus Kitas
(,Gemusebeete fur Kids") und Schulen
(,Mehr bewegen - besser essen®) die
Bedeutung einer gesunden Erndhrung.
Dabei spielen sowohl die Herkunft der
Erzeugnisse, ihre Auswirkungen auf den
Korper, tolle Rezeptideen als auch Spiel
und Spal eine wichtige Rolle. ,Wir bedan-
ken uns bei allen Verantwortlichen und
Teilnehmenden sowie bei den Kindern ftr
den schonen und produktiven Tag", so
Meike Bergmann

I.ANGJAHRIGES ENGAGEMENT

Lieblingsprodukt:
SOS -Hof Bockum
Speisequark

505-Hof Bockum
Speisequark

handgeschapft 250 g
Seit 20 Jahren gehort ,,Moni* 5
Lesch zum Inventar des
Loewe-Centers, wo sie die Molke-
reiproduktabteilung leitet — und wie! lhr ist es zu
verdanken, dass sich sowohl das vegane als auch das
Bio-Sortiment bspw. mit Produkten der Hofmolkerei
Kruse und vom SOS-Hof Bockum enorm erweitert hat.
Gerade diese Produkte liegen der engagierten, freundlichen
und impulsiven Kollegin am Herzen. Beim ,,Schichtwechsel” (sie
hat einen Tagihren Arbeitsplatz mit einer Mitarbeiterin vom SOS-Hof Bockum getauscht) konn-
te sie sich vom Geschmack tberzeugen und war von der ganzen Produktion begeistert. , Alles
wird per Hand gemacht, keine FlieBbandarbeit, eine Wahnsinns-Teamarbeit und es war einfach
phanomenal, das einmal mitzuerleben®, so die Kauffrau. Meike Bergmann
dankt ihr zum Jubildum fur das mitreiBende Engagement.

Ein wahres Urgestein ist Herr Behr, denn er ist seit mittler-
weile 45 Jahren ein Bergmann und schon fast 50 Jahre
EDEKANER! Angefangen hat er schon bei

Walter Bergmann, war lange Marktleiter in der
Dahlenburger LandstraRe und wechselte mit

der SchlieBung des Marktes erst nach Aden-

dorf und spater ins Loewe-Center. Dort ist er

seit vielen Jahren fur die Getrankeabteilung
verantwortlich, aber wundert sich Uber so

manche digitale undinnovative Veranderung.

Umso mehr freut er sich Uber traditionelle ¥
saisonale Highlights wie den Engel Maibock |

bei seinem Lieblingsgetrank Bier. !

Lieblingsprodukt:
Engel Maibock

Das Team freut sLQh schon jetthailf da.s salson;Ig und 1 reglonale nghllght Spargel mit
all seiner Vielfalt und seinen Vorziigen — gehefert in den Markt vom langjéhrigen Part-
ner, dem Spargelhof Stfampe aus Neetze. -~

e

STRAMPE

NekirGid .,814,
SPARGEL & BEERENFRUCHTE AUS IHRER REGION

Spargel weiB und griin aus eigenem Anbau
Kaffee & selbstgemachter Kuchen im Hofcafé, auch zum mitnehmen

Erdbeeren ab Anfang Mai - zum selberpfliicken Anfang Juni,
Blaubeeren ab Juli

Obst, Gemiise, Kise, Wurst und Grillfleisch aus der Region,
hausgemachte Fruchtaufstriche, Prasentkérbe, Geschenkgutscheine
u.v.m in unserem neuen Hofladen!

Liineburger Wochenmarkt von April-September
Schauen Sie vorbei - wir freuen uns auf Sie!

HOFLADEN UND HOFCAFE TAGLICH (MO-SO) VON 8-18UHR GEGFFNET

LUNEBURGER LANDSTR.I - 21398 NEETZE - TEL : 05850/1331 - WWW.SPARGELHOF-STRAMPE.DE
SPARGEL ERDBEEREN HIMBEEREN BLAUBEEREN BROMBEEREN
JULI-SEPTEMBER _ -

~ > APRIL-JUNI MAI-AUGUST JUNI-AUGUST JULI-SEPTEMBER
: e iy S S gy g :
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natirlich

..WER SICH ANDERT, BLEIBT SICH TREU:
NEUES WAAGENSYSTEM BEI PLIETSCH!

Vor funf Jahren entwickelte das Ltneburger Start-
up plietsch mit dem eigenen Unverpackt-Bereich
nicht nur fir Kunden der Saline, sondern auch
fur die technische Infrastruktur der EDEKA und
unsere Waagensysteme etwas vollig Neues. Das
erforderte unkonventionelle Lésungen mit jedoch
ziemlich komplexen Strukturen.

OPTIMIERTES WAAGENSYSTEM

»Seit 1. Marz haben wir nun endlich ein optimiertes
Waagen- und Abrechnungssystem im Einsatz.
Jedes Produkt im plietsch-Bereich hat nun seine
eigene Produktnummer, die auf dem Etikett am
Produktspender steht und beim Abwiegen des
Produkts eingegeben werden muss. Dafir erhalt
der Kunde ein Preisetikett und kann beim Bezah-
len nun auch die Selbstscanner-Kassen nutzen®,
beschreibt Henrik Siepelmeyer. Eine Grafik, die
den Abwiegeprozess einfach erklart, findet sich im
plietsch-Bereich und auf dieser Seite.

Ausgezeichnete Partner

Nachdem plietsch 2021 den ,,Regional
Star” erhielt, gratuliert Bergmanns nun
auch seinem langjahrigen und treuen
Partner, der Bohlsener Muhle zum Gewinn
des ,Regional Star® in
der Kategorie ,Innova-
tion“ bei der Internati-
onalen Griinen Woche
in Berlin Anfang dieses
Jahres. Der Grund:
das , Snackebrot”, das
Sie naturlich auch bei
Bergmanns erhalten.

Saskia Lackner

VOLKER BERGMANN LEBENSMITTELVERTRIEBS GMBH
in Adendorf

Von-Stauffenberg-Straf3e 1a

Tel. (04131)180140

Mo. - Sa., 7 = 20 Uhr

BR L ]

UND SO GEHT'S:

In 3 Schritten zum plietschen Einkauf!

unverpackt

EIGENER
BEHALTER

PLIETSCH
BEUTEL
Taste "Leeren Behalter Direkt zu Schritt 2!
einwiegen"

Etikett mit Tara-Nr.

aufkleben, z.B.

WUNSCHPRODUKT ABFULLEN

Beliebige Menge des Wunschprodukts
abfillen und die Produktnr. merken, z.B. ' 801
(Tipp: Die Produktnr. steht am Produkt & auf der Liste an der Waage)

EIGENER PLIETSCH
BEHALTER BEUTEL
Taste "Vollen Behalter Taste
auswiegen" "plietsch-Beutel"
Tara-Nr. AN, dann Produktnr. | 801
Produktnr. | 801 'eingeben (‘emgeben

Preisetikett aufkleben,
fertigl =

Preisetikett aufkleben,
fertigl &

GUTE NACHRICHTEN FUR MUSLIMISCHER

Naturlich wurde bei der Systemanderung auf
Einfachheit geachtet: alle Produkte einer bestimm-
ten Farbgruppe (farbiger Punkt auf dem Etikett)
kdnnen gemischt werden! So steht dem Lieblings-
musli, Flockenmix oder der StiBigkeiten-Naschtiite
nichts im Wege. Wie immer bei Umstellungen gilt:
Aller Anfang ist schwer. Falls es also nochmal zu ein
paar Unstimmigkeiten kommt, hoffen die Teams
auf lhr Versténdnis — und freuen sich Uber ein
Feedback.

BERGMANN LEBENSMITTELVERTRIEBS GMBH
Neukauf Saline in Lineburg
Sulfmeisterstra3e 3

Tel. (04131) 74950

Mo. - Sa., 7.30 - 21 Uhr
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Happy Foie macht den Osterbrunch

zum kulinarischen Erlebnis.

Happy Foie ist die bio-zertifizierte und komplett ungestopfte
Variante einer Bloc Foie Gras (Gansestopfleber). Das Beson-
dere: Bei konventioneller Gansestopfleber werden die Tiere
vor dem Schlachten fir einen unnaturlich hohen Fettgehalt
gemastet (,gestopft”). Das geschieht bei Happy Foie nicht.
Es wird fast ausschlieBlich Bio-Leber verwendet, die in einem
eigens dafur entwickelten Verfahren mit hochwertigen Fetten
nachtraglich angereichert wird.

Eine Osterfreude
Das Fest rtickt naher.
Suchen Sie noch den

' passenden Menuwein
oder eine Nascherei fur
die Freizeit? Der schone
finessenreiche Le Rosé
Gaul und der erfrischende

I Gaul's Eleven aus dem

- Pfalzer Weingut Matthias

i Gaul sowie Bergmanns

~~ Osterkekse sind genau

| dasRichtige! Auch als

“, Geschenk fur die Liebsten.

Happy Foie’:!st;vgrﬁ@gﬁar in den Varianten Bio Ente, Bio Ente mit
Triiffel, Bio Gefliigel und Freilandgans.

Veggly - # 8 . WieRAUCHERLAXX vegan

veganer Likor ohne Eier : ¢ Gutfried hat was Neues am Haken!
Sieht aus wie Eierlikor, schmeckt - — . Y. o Das vegane Erzeugnis auf Basis von
wie Eierlikor — ist aber kein Eierlikor, I/;;_,_'f‘-\_ VEGAN Raps und Reis nach Art eines Raucher-
weil eben keine Eier drin sind. T lachses schmeckt unverkennbar nach

VEGGLY ist die vegane Alternative
aus Hamburg, zu 100% handge-

den traditionellen Produkten. WieR&u-
cherlaxx ist der Alleskdnner — ideal

VEGGLY

VEGANIR LIKOR OHNE EIER

macht, mit hochwertiger Tahiti- s zum Fruhstick oder als Beilage auf
Vanille und mit ganz viel Liebe darin g_' s Happchen, 100% vegan, Ideal fur die
— einfach 'unwiderstehlich'. —_— Ernahrungsalternative ohne Fleisch.
Cheers! S —

| Originalress

NN LT AN

Zutaten

Lotta’s Rezept

1kg Magerquark e
20Q g Sahne Y k Sty ‘
Szgé)e(rn(l;[&/:a‘% Eierlikor N ew 0 r
50 g Mehl k
%Lé)%gg},kaelte Butter CheeSeca e
Zucker ) .
Soghwemie mit Eierlikor

i te
| 1vanilleschote -
L)/)i)\ | d1Prise  unterriihren.Den Mirbeteig ‘“dut
ot sn Puderzucker und 1 FrisE e 5 >n Rand
150g Mehl, den }‘ i (a, en. Die Butter Springform ausrollen urjd den R‘ -
Salz mischen. 1 Ei trennen. Ut t andricken. Im heiBen Ofenaurd

[ D%l oy with® b
% ke

A
Spir e

icchung eich
und das Eigelb zu der Mehlmischung \‘(_ ; \rq@ omerelE Min Vor ey
seben. Mit dem Knethaken, dann per }‘; C, 4h r‘o‘mm (Wurﬁn it etwas Eiweil
S sinem glatten Miirbeteig verar- anach s - .
Hand zu einem glatten Murbeteig ichen. Das U | SO

beiten. Den Teig zu einer Kui(z\fmrmm :)“{su Wm gy,
30 Min. kalt stellen. Backoren C LR pmesseli

Um’J “ Mwokls[ Unh‘rh)'\tzo 180°C, Die Quarkmasse a‘u\ c;,mv}oz?&é b

Un Tiﬁ(;&d ‘Eine Springform (26 cm Miirbeboden geben. Nun at

Umnlu . g

i iche huss
masse noch einen ordentlichen Schuss

lottas-likoer.de

n lottaslikoer

. lottas.eierlikoer

Durchmesser) mit Butter auslcner‘w.
Restliches Mehl mit dem Zucker mischen.
Vanilleschote ldngs aufschneiden und das

Mark herauskratzen. Magerquark, Sahne,

4 Eier, Vanillemark und 150_ mi Eierlikor
verrthren. Mehl-Zucker-Mischung

i - 100 ml) verteilen und den
Eierlikor (ca. xOOm\,w,rt_ﬂ n ul V
Kuchen auf mittlerer Schiene 55-60 min.
lang backen. Im ausgescha\tﬂeim Ofen
bei leicht geoffneter Ofenttir auskuhlen

&

lassen.
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Marktleiterin
bei EDEKA Bergmann

VERKAUFER ODER KAUFMANN FRISCHESPEZIALIST
iM EINZELHANDEL (KEH) R e

M/W/D gleich zwei IHK:Abschliisse: den Einzelhandelskauf-
mann und die Zusatzqualifikation Frischespezialist.
Die Ausbildung verbindet Kreativitat, Kontaktfreudig-
keit und kaufménnisches Talent mit Fach- und Sozial-
kompetenz. In der Ausbildung wirst du in den Themen-
bereichen Einkauf, Marketing und Warenprasentation
geschult, wihrend du Kunden in den hochwertigen
Frischebereichen bedienst und beratst.

E ELS-
Hm‘il{iwav)st

(NUR FUR ABITURIENTEN)

Werde zum Kundenliebling. Als Verkéufer und als Kaufmann im Einzel-
handel (KEH) handelst du mit'Waren, koordinierst Dienstleistungen und
sorgst fiir den reibungslosén Geschaftsablauf im Markt. Dabei steht
die Servicebereitschaft und Kundennahe im Mittelpunkt: Durch deine
freundliche Beratung und dein Know-how steigerst du die allgemeine
Kundenzufriedenheit. =

Die Form deiner

Ausbildung gilt als

A praxisnahe Alternative

; ™ zum BWL-Studium.

= ? Du kannst inner-

= / halb von gut drei

4 Jahren gleich zwei

Abschliisse erreichen:

Kaufmann im Einzelhandel (KEH)

und Handelsfachwirt (dieser

entspricht heutzutage dem

Qualitatsniveau eines Bachelor-

abschlusses). Abschliisse, die

dem Fithrungsnachwuchs direkt

M/IN/D

Als'Fleischer Fachrichtung
Verkauf bist du nicht nur Grillex-
perte, sondern auch eine kompe-
tente Vertrauensperson fiir deine

Kundschaft. Du weiB3t alles iiber | .L - ' ~ { zu einer verantwortungsvollen
die Herkunft, Herstellung und [ Position verhelfen.
Qualitat des Fleisches und kannst | '%..-;i.. O

sie mit Tipps zur Zubereitung
begeistern. /

Wir 9 Lebensmittel.



